
 

 

Misura:  4.2.1 “Investimenti per la trasformazione e commercializzazione dei   
                            prodotti agricoli” 
 
Tipo di intervento: Predisposizione di uno stabilimento nella zona alto Lazio per affinare 
e/o stagionare un formaggio totalmente Laziale, Pecorino, Misto e Pecorino Romano 
DOP, in un progetto di ampliamento della propria gamma prodotti. 
 
Descrizione operazione: Predisposizione di uno stabilimento esistente ma in fase di 
completamento con Celle e Impianti per la stagionatura, l’affinamento, il 
confezionamento e la commercializzazione di prodotti tipici Laziali. 
Inoltre il progetto prevede anche un Impianto Fotovoltaico previsto sulla copertura di 
tale stabilimento.  
 
Finalità:  La struttura permetterà di introdurre sul mercato un prodotto che attualmente 
non è nella gamma presentata dall’azienda e l’abbattimento dei costi provenienti dalla 
fornitura di energia elettrica. 
 
Risultati ottenuti: La possibilità di porre sul mercato un prodotto tipico Laziale, il 
Pecorino Romano DOP, il Pecorino Laziale e formaggi misti a completamento 
dell’offerta, prodotti provenienti da una caseificio di zona, la Caserarea Agri In srl che 
produce formaggi da latte totalmente proveniente dal Lazio e più precisamente dai  
produttori di base e garantendo così una continuità ed una conferma sia con gli 
agricoltori che con i propri dipendenti. 
 
Importo finanziato:  Importo dell’investimento €. 1.994.928,66 
      Importo del contributo concesso €. 797.971,44 
 
 

Iniziativa finanziata dal Programma di Sviluppo rurale per il Lazio 2014-2020 
 

Organismo responsabile dell’informazione  CASEIFICIO SEGGIANO S.R.L. 
 

Autorità di gestione: Regione del Lazio  - Assessorato Agricoltura, Foreste, Promozione della filiera e 
della cultura del cibo; Pari opportunità. 


